
22.03.23 року в ДНЗ «Охтирський центр
навчання з теми «Рецептура та послідовність
приготування страв  із риби: приготування

Викладач Лебедь Н.Д. познайомила з
фаршированої. Протягом уроку використовувалися
технології, учні за допомогою
матеріал,  технологічні картки на страви, при
проблемні  ситуації, використовували
приготування  щуки фаршированої. Учні на уроці
завдання. 
 

22.03.23 року в ДНЗ «Охтирський центр  ПТО» відбувся урок теоретичного 
навчання з теми «Рецептура та послідовність виконання  технологічних

риби: приготування риби фаршированої». 
Викладач Лебедь Н.Д. познайомила з алгоритмом приготування

фаршированої. Протягом уроку використовувалися інформаційно 
технології, учні за допомогою смартфонів   згенерували кюар код і отримали

картки на страви, при  закріпленні нового матеріалу
ситуації, використовували інтерактивні вправи зі 

щуки фаршированої. Учні на уроці були активні, виконували

ПТО» відбувся урок теоретичного 
технологічних операцій  

алгоритмом приготування  риби 
інформаційно – комп’ютерні 

кюар код і отримали дидактичний 
о матеріалу вирішували 
 складання технології 

активні, виконували інтерактивне 

 


